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Comune di Scarperia

Settore 3° - Servizi alla Persona

CAPITOLATO D’APPALTO LOTTO n. 3

“Carne Suina e Bovina” - “Pollame e uova” - “Frutta biologica” - “Verdura fresca” -  “Generi per celiachia” - “Alimentari vari” – “Formaggi e latticini” – “Generi pulizia”

IMPORTO A BASE DI GARA € 324.172,00

ARTICOLO 1 – OGGETTO E DURATA DELL’APPALTO.

L’appalto ha per oggetto l'aggiudicazione della fornitura dei ge​neri : “Carne Suina e Bovina” - “Pollame e uova” - “Frutta biologica” – “Verdura fresca” – “Generi per celiachia” - “Alimentari vari” – “Formaggi e latticini” – “Generi per pulizia” , importo a base di gara € 324.172,00, occorrenti per il servizio di mensa scolastica, mensa sociale, mensa aziendale per il periodo 01.09.2011 – 31.08.2014(servizi elencati nell’allegato II B al D.Lgs.vo 163/2006).

L’appalto è soggetto alla disciplina normativa di cui al D.Lgs.vo 163/2006 (per gli articoli espressamente richiamati nel presente capitolato e nel bando di gara), al D.P.R. 207/2010, al D.P.R. 633/1972 ed al D.P.R. 131/1986.

ARTICOLO 2 – SUB-APPALTO E CESSIONE DEL CONTRATTO

E’ vietato alla ditta aggiudicataria il subappalto totale o parziale delle forniture oggetto dell’appalto e di disporre la cessione del contratto.

ARTICOLO 3 - PROCEDURA DI AGGIUDICAZIONE

L’appalto in oggetto condotto con il sistema della procedura aperta sarà affidato con il criterio di aggiudicazione previsto dal D. L.vo 163/06 (art. 82) e successive modifiche ed integrazioni e cioè al prezzo più basso, determinato mediante offerta a prezzi unitari ed un prezzo complessivo risultante dalla somma di tali prezzi unitari, secondo gli schemi di offerta allegati al presente capitolato.

ARTICOLO 4 - ELABORATI DI GARA

Gli elaborati di gara sono disponibili sul sito  Internet del Comune di Scarperia all’indirizzo www.comune.scarperia.fi.it, su quello della Comunità Montana Mugello www.cm-mugello.fi.it e saranno pubblicati sul BURT.
ARTICOLO 5 - MODALITA’ E DOCUMENTAZIONE PER LA PARTECIPAZIONE ALLA GARA

Per partecipare alla gara, la ditta concorrente dovrà far pervenire un plico, all’ufficio Protocollo di questo ente - Via dei Bastioni n. 3 50038 SCARPERIA,  a mezzo raccomandata del servizio postale, ovvero mediante agenzia di recapito autorizzata, ovvero mediante consegna a mano dalle 9,30 alle 12,30, entro e non oltre (pena l’esclusione)

ore 12,30 del giorno  01.08.2011
Si richiama integralmente quanto previsto dal bando di gara ed in particolare dagli artt. 10-11-12.

ARTICOLO 6 – QUANTITA’

La quantità dei generi in oggetto è indicata negli schemi di offerta allegati al presente capitolato che dovranno essere riportati globalmente su carta intestata per la compilazione dell’offerta economica.

I quantitativi riportati nei citati schemi sono stati calcolati in base ad una stima relati​va al numero dei pasti che si prevede di erogare nel corso del periodo di cui sopra e non vincolano l'Amministrazione che, a seconda delle re​ali necessità, potrà aumentarli o diminuirli. L’appaltatore non potrà richiedere aumenti o indennizzi per eventuali maggiori o minori quantità della fornitura, comprese quelle che potrebbero verificarsi a seguito di disposizioni normative innovative riguardanti la riforma dei cicli scolastici.

ARTICOLO 7 – QUALITA’ DEI GENERI ALIMENTARI

“CARNE SUINA E BOVINA  -  POLLAME E UOVA”

Le carni fornite dovranno essere di prima qualità ed in perfetto stato di conservazione; dovranno presentare una struttura compatta consistente ed assolutamente non viscida,  prive di qualsiasi alterazione organolettica (colore, odore, sapore, consistenza) e/o patologica, con tutti i requisiti conformi alle vigenti normative, con particolare riferimento al divieto di somministrazione di estrogeni negli animali, le cui carni sono destinate all’alimentazione. Essere di odore gradevole, non rancido, tagliarsi facilmente e, per le carni bovine,  essere di un colore rosso vivo. Il grasso deve essere bianco, ben sodo, mai di colore verdastro e in giusta quantità. La carne non dovrà essere congelata, né scongelata e dovrà essere consegnata in sottovuoto in appositi contenito​ri ammessi dai regolamenti igienico sanitari.

Le carni dovranno essere unicamente di provenienza NAZIONALE e devono essere indicati gli allevamenti di provenienza.

La fornitura della carne bovina e suina dovrà avvenire nel modo seguente: disossata, tagliata a pezzi e appositamente legata  per la cottura.

I salumi e gli insaccati dovranno essere di prima qualità, in perfetto stato di conservazione, esenti da difetti, di provenienza nazionale ed ottenuti unicamente con la lavorazione di carni italiane. Le parti di grasso e di magro devono proporzionalmente distribuite, il profumo ed il sapore devono essere quelli caratteristici di ciascun specifico ti​po di salume ed in ogni caso gradevoli.

Il pollame e le uova dovranno essere di prima qualità ed unicamente di provenienza NAZIONALE, in perfetto stato di freschezza e dovranno esse​re confezionati e trasportati in conformità con le vigenti norme igie​nico sanitarie.

I petti di pollo dovranno essere affettati e possedere requisiti organolettici ottimali (consistenza, colore , odore) privi di alterazioni patologiche (chiazze emorragiche, ecc.).

Il petto di tacchino dovrà essere di pezzatura media e fornito pronto per la cottura (legato e pulito dagli scarti o a fette da scaloppina).

La ditta fornitrice dovrà, su richiesta dell'Amministrazione Comunale, fornire precise indicazioni sugli allevamenti dai quali provengono gli animali forniti.

“FRUTTA BIOLOGICA – VERDURA FRESCA”

La frutta biologica dovrà provenire da aziende certificate dal Consorzio produttori biologici. 

Al momento della consegna le casse contenenti la frutta dovranno essere etichettate con tale certificazione.

Dovrà essere di prima qualità, di dimensioni uniformi, esen​te da difetti, di media pezzatura, al giusto grado di maturazione e mai troppo matura, di aspetto, colore, odore e sapore caratteristici. Inoltre  do​vrà essere priva di qualsiasi traccia di trattamenti pesticidi e an​tiparassitari.

I prodotti ortofrutticoli freschi dovranno appartenere alle categorie commerciali prima ed extra, con adeguato stato di sviluppo e di maturazione naturale.

Dovranno essere di recente raccolta, interi, sani, senza ammaccature, lesioni, alterazioni e attacchi parassitari, puliti (vale a dire privi di tutte le parti imbrattate di terra, terriccio o altro) turgidi, non prefioriti né pregermogliati. Privi di umidità esterna anomala, privi di odore e sapori estranei. Omogenei per maturazione, freschezza e pezzatura uniforme. Inoltre dovrà essere priva di qualsiasi traccia di trattamenti pesticidi e an​tiparassitari.

“ALIMENTARI VARI – FORMAGGI E LATTICINI”

Tutti i generi in oggetto dovranno provenire da materie prime di 1° qualità ed igienicamente ineccepibili, inoltre dovranno essere confe​zionati secondo le vigenti norme legislative. Sulle confezioni, nonchè sulle singole scatole, dovrà essere indicata in modo evidente la data di scadenza, che tenuto conto della conservabilità di ciascun prodotto non dovrà superare il 50% di vita utile.

Le confezioni della merce ordinata dovranno essere integre e ben con​servate e non dovranno presentare ammaccature o rotture.

La fornitura dei prodotti oggetto del presente capitolato dovrà avvenire nel pieno rispetto della normativa di cui alla L.R. 53 del 6.4.2000 “Disciplina regionale in materia di Organismi Geneticamente Modificati (O.G.M .)”. 

A norma dell’art. 6 della predetta Legge Regionale si provvederà alla risoluzione del contratto di fornitura a seguito dell’accertamento di violazione del divieto previsto all’art. 4 della stessa.

“PRODOTTI PER CELIACHIA”

Tutti i generi in oggetto dovranno riportare sulla confezione il claim “senza glutine” ai sensi del regolamento (CE) 41/2009 relativo alla composizione e all’etichettatura dei prodotti alimentari adatti alle persone intolleranti al glutine (prodotti secondo  un piano di autocontrollo specificamente adatto a garantire che il tenore residuo di glutine non superi i 20 ppm) o il Marchio Spiga barrata rilasciato dall’AIC onlus.
ARTICOLO 8 – ORDINAZIONE DELLA MERCE

L'ordinazione della merce verrà effettuata con ordine del cuoco responsabile della cucina. L'Amministrazione Comunale si riserva la facoltà di richiedere all'ag​giudicatario della fornitura anche prodotti, limitatamente a piccole quantità, non inseriti nel presente capitolato su presentazione di pre​ventivo e accertamento della congruità dei prezzi

ARTICOLO 9 – CONSEGNA E CONTROLLI QUANTITA’ E QUALITA’.

La merce ordinata dovrà essere consegnata presso la Mensa Centralizzata del Comune, che ha sede in Scarperia – Viale Matteotti n. 26.

La consegna della frutta e verdura, carne suina e bovina, pollame e uova dovrà essere giornaliera, dal lunedì al venerdì. È indispensabile la puntualità nell’orario di consegna che, per ragioni di organizzazione del lavoro dovrà avvenire inderogabilmente dalle ore 7,30 alle ore 8,00. 

Per gli  altri generi, la consegna avverrà nei seguenti orari: dal lunedì al venerdì dalle 7,30 alle 10,00.

All'atto della consegna il Responsabile della cucina, controllerà il peso, la qualità, la data di scadenza della mer​ce; qualora reputi che la stessa non possieda i requisiti richiesti la rifiuterà ed il fornitore sarà tenuto a ritirarla immediatamente ed a provvedere alla sostituzione. L'accettazione dei prodotti consegnati non solleva la ditta fornitrice dalle responsabilità delle proprie ob​bligazioni in ordine ai vizi apparenti ed occulti non rilevabili all'atto della consegna.

La qualità e la genuinità dei generi forniti potrà essere verificata anche me​diante periodiche analisi a campione effettuate attraverso gli uffici ASL competenti o ditte specializzate, incaricate dall’Amministrazione comunale.  

Potranno essere richieste ai fornitori analisi e autocertificazioni at​testanti la qualità di quanto trattato ed il rispetto delle caratteri​stiche previste dal capitolato con spese a carico del fornitore stesso.

Il fornitore dovrà garantire l'adeguatezza del mezzo di trasporto della merce a seconda delle caratteristiche dei generi trasportati.

ARTICOLO 10 – PAGAMENTI

Le fatture dovranno pervenire direttamente alla sede comunale con alle​gato il documento di ordinazione di cui sopra e recare l'indicazione del servizio che verrà comunicato al momento dell'ordine.

Il pagamento delle fatture verrà effettuato, tramite mandato alla Tesoreria Comunale, entro i termini previsti dalla vigente normativa in materia, e cioè entro 90 giorni dal ricevimento delle stesse presso l’ufficio protocollo dell’ente.

Per eventuali ritardi nel pagamento delle fatture verrà applicato come tasso di interesse  il saggio legale di interesse in vigore al momento (art. 1284 C.C.), maggiorato di due punti per i prodotti alimentari deteriorabili,  ai sensi dell’art. 4, comma 3, del D. Lgs. n. 231/02, con decorrenza degli interessi successivamente alla messa in mora preventiva dell’ente ai sensi dell’art. 1219 del C.C. Il pagamento delle fatture è da considerarsi  convenzionalmente avvenuto dalla messa a disposizione del mandato presso la tesoreria comunale. 

ARTICOLO 11 – TRACCIABILITA’ 

La ditta aggiudicataria assume tutti gli obblighi di tracciabilità dei flussi finanziari di cui all’art. 3 della L. 136/2010 e successive modificazioni.

ARTICOLO 12 – PENALITA’

Se durante lo svolgimento della fornitura fossero rilevate inadempienze rispetto a quanto previsto nel presente capitolato la ditta aggiudicataria è tenuta al pagamento delle seguenti penalità:

· euro 500,00 per ogni fornitura, per mancato rispetto della qualità degli alimenti, secondo gli standard merceologici e secondo quanto previsto nel presente capitolato;

· euro 300,00 per ogni fornitura, per mancato rispetto degli orari nella consegna ovvero per inadeguatezza del mezzo di trasporto della merce a seconda delle caratteristiche dei generi trasportati;

· euro 150,00 per ogni fornitura inferiore o superiore a quella richiesta. 

L’addebito degli importi relativi alle varie penalità a carico della ditta verrà rilevato previo apposito reclamo scritto dell’amministrazione comunale, trasmesso con raccomandata A/R, riportante la causa, la cifra e le modalità di pagamento. Qualora la ditta non provveda al pagamento delle penalità contestate l’Amministrazione Comunale si riserva di incamerare e/o escutere la cauzione per l’importo corrispondente.

ARTICOLO 13 – RISOLUZIONE DEL CONTRATTO

Il Comune può richiedere la risoluzione del contratto, con effetto immediato, mediante invio di raccomandata A.R. con conseguente incameramento della cauzione, e comunque con ogni riserva di richiedere l’ulteriore risarcimento del maggior danno,  nel caso si verificassero per più di cinque volte in un anno scolastico una o più inadempienze  descritte nell’articolo precedente.

Il Comune può richiedere la risoluzione del contratto anche nei seguenti casi:

· inadempienze alle condizioni contrattuali accertati in maniera formale (raccomandata A.R.) per più di tre volte;

· qualora l’amministrazione non dovesse trovare soddisfacente la fornitura dopo l’inoltro formale (raccomandata A.R.) di tre richiami;

· sospensione o comunque cessazione della fornitura;

· subappalto  o cessione del contratto;

· qualora venga accertato la violazione del divieto di fornitura di alimenti contenenti organismi geneticamente modificati (O.G.M.);

· qualora venga accertato e risultasse che la ditta ha reso dichiarazioni false;

· cessione dell’impresa;

· cessione dell’attività, oppure nel caso di concordato preventivo, di fallimento e di conseguenti atti di sequestro o di pignoramento a carico dell’impresa;

· cessione del credito a terzi.

Nel caso in cui l’impresa aggiudicataria sia un raggruppamento temporaneo o consorzio, non si considera subaffidamento l’affidamento della fornitura ad uno dei soggetti che costituiscono detto raggruppamento o consorzio.

Nei casi sopra elencati, la ditta incorre nella perdita della cauzione che resta incamerata dall’amministrazione.

Alla risoluzione anticipata  del contratto si provvederà come segue:

1) L’amministrazione comunale contesterà le violazioni a mezzo lettera raccomandata A/R assegnando un termine per l’eliminazione delle stesse;

2) La ditta provvederà a porre in essere nei termini e nelle modalità della lettera di diffida le disposizione impartite;

3) Trascorso inutilmente il termine indicato nella diffida, il contratto si intenderà automaticamente risolto insorgendo nell’amministrazione il diritto di affidare a terzi la fornitura o la parte rimanente di questa, in danno dell’impresa inadempiente.

La ditta può chiedere la risoluzione del contratto in caso di impossibilità ad eseguire il contratto stesso, in conseguenza di causa non imputabile alla medesima, secondo quanto disposto dall’art.1672 del codice civile.

ARTICOLO 14 – RECESSO

L’amministrazione si riserva la facoltà, in caso di sopravvenute esigenze di interesse pubblico, di recedere in ogni momento dal contratto con preavviso di almeno un mese.

ARTICOLO 15 – REVISIONE PREZZI

Per il presente appalto si esclude espressamente la revisione dei prezzi salvo richieste dovute ad eventi eccezionali e non prevedibili, che comunque verranno valutate dall’amministrazione comunale.

ARTICOLO 16 – CONTROVERSIE – FORO COMPETENTE

Per qualsiasi controversia sarà esclusivamente competente  il foro Firenze.

ARTICOLO 17 – INFORMAZIONI DECRETO LEGISLATIVO n. 196/2003 -  Art. 13.

I dati personali forniti dalle Ditte Imprese saranno raccolti e trattati, anche con strumenti informatici esclusivamente nell’ambito del procedimento ai fini del procedimento di gara e della eventuale stipula del contratto. 

Tali dati saranno utilizzati secondo le disposizioni di legge.
ARTICOLO 18 - RISPETTO DEL D.Lgs.vo 81/2008 e SUCCESSIVE MODIFICHE

L’appaltatore sarà tenuto all’osservanza delle disposizioni del D.Lgs.vo 81/2008.

L’appaltatore dovrà:
· Rispettare le normative vigenti in materia di lavoro e di igiene e sicurezza.

· Attuare le misure di sicurezza previste dalle norme antinfortunistiche, specificamente quelle previste dal Testo Unico sulla Sicurezza D. Lgs.vo 81/2008.

· Utilizzare attrezzature e mezzi d’opera (propri o del Committente) in regola con le norme di sicurezza.

· Rendere edotti i lavoratori dei rischi specifici cui sono esposti sia per l’attività propria che in relazione alle informazioni ricevute dal Committente sui rischi relativi all’area in cui avvengono i lavori in appalto.

· Esigere che i singoli lavoratori osservino le norme di sicurezza ed usino i mezzi di protezione che mette a loro disposizione.

· Comunicare al Committente il nominativo della persona responsabile della sicurezza del personale presente sul luogo di lavoro ed alla quale il Committente possa rivolgersi per i problemi inerenti la sicurezza e l’igiene del lavoro.

· Comunicare al Committente il nome del proprio Referente (probabilmente coincidente con quello di responsabile della sicurezza).

· Non utilizzare attrezzature di proprietà del Committente senza autorizzazione scritta.

· Controllare che il proprio personale abbia comportamento corretto e che non arrechi danno a colleghi o intralcio al regolare svolgimento delle forniture.

Il contratto d’appalto verrà integrato dal Documento Unico di Valutazione dei Rischi (DUVRI) con le misure per ridurli.

ARTICOLO 19  -  NOTE CONCLUSIVE

Per quanto non previsto nel presente capitolato si fa riferimento a tutte le disposizioni legislative in vigore al momento della gara o che saranno emanate nel corso di validità del contratto, in quanto applicabili.

LETTO, ACCETTATO E SOTTOSCRITTO.

lì                                                               timbro e firma      ____________________________
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Comune di Scarperia

Settore Servizi alla Persona

     SCHEMA DI OFFERTA

	CARNE

SUINA E BOVINA
	QUANTITA’ 
PREVISTA
	PREZZO

UNITARIO
	%

IVA
	TOTALE IVA esclusa

(quantità X prezzo unitario)
	TOTALE IVA compresa

(solo in cifre)

	
	
	CIFRE
	LETTERE
	
	CIFRE
	LETTERE
	

	Magro bovino 1° scelta disossato e legato
	800 kg
	
	
	
	
	
	

	Arista suino disossata e legata
	1.692 kg
	
	
	
	
	
	

	Magro bovino macinato 1° scelta
	1.100 kg
	
	
	
	
	
	

	Lesso di bovino
	100 kg
	
	
	
	
	
	

	Hamburger di vitello
	12.000 pz
	
	
	
	
	
	

	Scaloppe di arista di maiale
	2.370 kg
	
	
	
	
	
	

	Prosciutto cotto a dadini
	60 kg
	
	
	
	
	
	

	Prosciutto cotto senza polifosfati, senza proteine del latte e s/glutine
	3.030 kg
	
	
	
	
	
	

	Prosciutto crudo disossato
	810 kg
	
	
	
	
	
	

	Mortadella
	570 kg
	
	
	
	
	
	

	Salame 
	250 kg
	
	
	
	
	
	

	Bresaola
	360 kg
	
	
	
	
	
	

	
	
	TOTALE    FORNITURA
	
	
	
	


FIRMA DELLA DITTA   __________________________________________

N.B.  PRESENTARE QUESTO MODELLO SU CARTA INTESTATA DELLA DITTA

Comune di Scarperia

Settore Servizi alla Persona
SCHEMA DI OFFERTA

	POLLAME

ED

UOVA
	QUANTITA’ 
PREVISTA
	PREZZO

UNITARIO
	%

IVA
	TOTALE IVA esclusa

(quantità X prezzo unitario)
	TOTALE IVA compresa

(solo in cifre)

	
	
	CIFRE
	LETTERE
	
	CIFRE
	LETTERE
	

	Petti di pollo a fette
	1.600 kg
	
	
	
	
	
	

	Petti di pollo a bocconcini
	2.350 kg
	
	
	
	
	
	

	Fesa di tacchino arrotolata e legata
	1.250 kg
	
	
	
	
	
	

	Petto di tacchino a bocconcini
	800 kg
	
	
	
	
	
	

	Uova fresche Cat. A gr. 65/70
	1500 pz

 
	
	
	
	
	
	

	Uova pastorizzate in brik da 1lt 
	3900 lt
	
	
	
	
	
	

	
	
	 TOTALE    FORNITURA
	
	
	
	


FIRMA DELLA DITTA  ____________________________________________

N.B.  PRESENTARE QUESTO MODELLO SU CARTA INTESTATA DELLA DITTA

Comune di Scarperia

Settore Servizi alla Persona

     SCHEMA DI OFFERTA

	FRUTTA 

BIOLOGICA
	QUANTITA’ 
PREVISTA
	PREZZO

UNITARIO
	%

IVA
	TOTALE IVA esclusa

(quantità X prezzo unitario)
	TOTALE IVA compresa

(solo in cifre)

	
	
	CIFRE
	LETTERE
	
	CIFRE
	LETTERE
	

	Mele 
	15.500 kg
	
	
	
	
	
	

	Pere 
	2.000 kg
	
	
	
	
	
	

	Arance tarocco
	9.500 kg
	
	
	
	
	
	

	Clementini
	3.400 kg
	
	
	
	
	
	

	Mijagawa
	1.400 kg
	
	
	
	
	
	

	Mandarini
	3.000 kg
	
	
	
	
	
	

	Limoni
	460 kg
	
	
	
	
	
	

	Banane 
	13.000 kg
	
	
	
	
	
	

	Albicocche
	350 kg
	
	
	
	
	
	

	Pesche gialle
	900 kg
	
	
	
	
	
	

	Pesche noci
	150 kg
	
	
	
	
	
	

	Cocomero
	150 kg
	
	
	
	
	
	

	Melone
	180 kg
	
	
	
	
	
	

	Susine
	1.000 kg
	
	
	
	
	
	

	Kiwi
	600 kg
	
	
	
	
	
	

	Uva italia
	1.200 kg
	
	
	
	
	
	

	Fragole
	500 kg
	
	
	
	
	
	

	
	
	TOTALE    FORNITURA
	
	
	
	


FIRMA DELLA DITTA   ____________________________________

N.B.  PRESENTARE QUESTO MODELLO SU CARTA INTESTATA DELLA DITTA.

                                                             Comune di Scarperia

           Settore Servizi alla Persona
SCHEMA DI OFFERTA

	 
VERDURA

FRESCA
	QUANTITA’ PREVISTA
	PREZZO

UNITARIO
	%

IVA
	TOTALE IVA esclusa

(quantità X prezzo unitario)
	TOTALE IVA compresa

(solo in cifre)

	
	
	CIFRE
	LETTERE
	
	CIFRE
	LETTERE
	

	Aglio secco
	130 kg
	
	
	
	
	
	

	Cipolle rosse
	580 kg
	
	
	
	
	
	

	Cipolle dorate 
	1.200 kg
	
	
	
	
	
	

	Basilico
	40 kg
	
	
	
	
	
	

	Salvia, rosmarino, prezzemolo
	120 kg
	
	
	
	
	
	

	Melanzane tonde
	400 kg
	
	
	
	
	
	

	Zucchine verdi
	600 kg
	
	
	
	
	
	

	Carote 
	300 kg
	
	
	
	
	
	

	Carote filange  4° gamma
	2.000 kg
	
	
	
	
	
	

	Patate fresche
	100 kg
	
	
	
	
	
	

	Finocchi
	2.500 kg
	
	
	
	
	
	

	Insalata lattuga
	400 kg
	
	
	
	
	
	

	Insalata romana
	500 kg
	
	
	
	
	
	

	Insalata mista 4° gamma
	1.300 kg
	
	
	
	
	
	

	Rucola 4° gamma
	500 kg
	
	
	
	
	
	

	Radicchio rosso Chioggia
	450 kg
	
	
	
	
	
	

	Pomodori insalatari
	2.000 kg
	
	
	
	
	
	

	Pomodori grappolo
	1.000 kg
	
	
	
	
	
	

	Peperoni rossi/gialli
	60 kg
	
	
	
	
	
	

	Porri freschi
	300 kg
	
	
	
	
	
	

	Sedani
	350 kg
	
	
	
	
	
	

	Cetrioli
	50 kg
	
	
	
	
	
	

	Zucca gialla
	215 kg
	
	
	
	
	
	

	Cavolo verza
	160 kg
	
	
	
	
	
	

	Cavolo cappuccio
	550 kg
	
	
	
	
	
	

	
	
	TOTALE    FORNITURA
	
	
	
	


FIRMA DELLA DITTA _______________________________________

N.B.  PRESENTARE QUESTO MODELLO SU CARTA INTESTATA DELLA DITTA.

              Comune di Scarperia

                Settore Servizi alla Persona
SCHEMA DI OFFERTA

	PRODOTTI PER CELIACHIA

SENZA GLUTINE
	QUANTITA’

PREVISTE
	PREZZO

UNITARIO
	%

IVA
	TOTALE IVA esclusa

(quantità X prezzo unitario)
	TOTALE IVA compresa

(solo in cifre)

	
	
	CIFRE
	LETTERE
	
	CIFRE
	LETTERE
	

	Pizza margherita surgelata
	21 pezzi
	
	
	
	
	
	

	Pasta formato minestra
	5  kg
	
	
	
	
	
	

	Pasta formato pastasciutta
	15  kg. 
	
	
	
	
	
	

	Mini baguette surgelate
	27 kg
	
	
	
	
	
	

	Pangrattato 
	3 kg
	
	
	
	
	
	

	Farina di riso
	4 kg
	
	
	
	
	
	

	Gnocchi freschi
	5 kg
	
	
	
	
	
	

	Bastoncini di pesce surgelati
	3 kg
	
	
	
	
	
	

	Crocchette di pesce surgelate
	2 kg
	
	
	
	
	
	

	Ravioli ricotta e spinaci surgelati
	8 kg
	
	
	
	
	
	

	Tortellini di carne surgelati
	5 kg
	
	
	
	
	
	

	
	
	TOTALE    FORNITURA
	
	
	
	


FIRMA DELLA DITTA    _____________________________________________

N.B.  PRESENTARE QUESTO MODELLO SU CARTA INTESTATA DELLA DITTA

              Comune di Scarperia

                Settore Servizi alla Persona
            SCHEMA DI OFFERTA

	ALIMENTARI

VARI
	QUANTITA’ 
PREVISTA
	PREZZO

UNITARIO
	%

IVA
	TOTALE IVA esclusa

(quantità X prezzo unitario)
	TOTALE IVA compresa

(solo in cifre)

	
	
	CIFRE
	LETTERE
	
	CIFRE
	LETTERE
	

	Sale fine 
	600 kg
	
	
	
	
	
	

	Sale grosso 
	1.200 kg
	
	
	
	
	
	

	Pepe nero
	2 kg
	
	
	
	
	
	

	Polpa di pomodoro 
	2.300 kg
	
	
	
	
	
	

	Pomodori pelati
	8.000 kg
	
	
	
	
	
	

	Passata di pomodoro
	300 kg
	
	
	
	
	
	

	Dadi per brodo  vegetale senza glutammato
	100 kg
	
	
	
	
	
	

	Tonno all’olio di oliva a tranci
	100 kg
	
	
	
	
	
	

	Pesto alla genovese
	500 kg
	
	
	
	
	
	

	Aceto bianco di vino
	2.000 lt
	
	
	
	
	
	

	Olive nere denocciolate
	70 kg
	
	
	
	
	
	

	Vino bianco conf.brik 1/lt
	500 lt
	
	
	
	
	
	

	Zucchero semolato
	90 kg
	
	
	
	
	
	

	Olio extravergine di oliva
	2.300 lt
	
	
	
	
	
	

	Olio extravergine di oliva toscano DOP
	6.650

 lt
	
	
	
	
	
	

	Fagioli cannellini secchi
	750 kg
	
	
	
	
	
	

	Ceci secchi
	350 kg
	
	
	
	
	
	

	Capperi s/sale
	7 kg
	
	
	
	
	
	

	Origano
	1,5 kg
	
	
	
	
	
	

	Bicarbonato
	40 kg
	
	
	
	
	
	

	Vino rosso conf. brik 1/lt
	30 lt
	
	
	
	
	
	

	The confezione 100 filtri
	7 conf.
	
	
	
	
	
	

	Marmellata di frutta gusti vari
	70 kg
	
	
	
	
	
	

	Nutella 
	90 kg
	
	
	
	
	
	

	Succhi di frutta vari gusti in brik 200 ml 
	2.500 pz
	
	
	
	
	
	

	Wurstel    (conf. 3X200)
	84 conf.
	
	
	
	
	
	

	Acqua naturale conf. lt1,5X6
	70 conf.
	
	
	
	
	
	

	Acqua naturale conf. lt0,5x6
	120 conf.
	
	
	
	
	
	

	Zafferano in bustine
	50 pz.
	
	
	
	
	
	

	Besciamella 0,5lt
	60 lt
	
	
	
	
	
	

	Gelato a coppetta
	2700 pz
	
	
	
	
	
	

	Crostatine alla marmellata
	2700 pz
	
	
	
	
	
	

	Pandorini monoporzione
	2700 pz
	
	
	
	
	
	

	Yogurt alla frutta
	2700 vasetti
	
	
	
	
	
	

	Succo limone conf. 1/ lt
	150 lt
	
	
	
	
	
	

	Maionese secchiello da 5 kg
	27 conf
	
	
	
	
	
	

	Maionese vaso da 1 kg
	9 conf
	
	
	
	
	
	

	Pasta d’acciughe 60 gr
	20 pz
	
	
	
	
	
	

	Condiriso da 2,5 kg
	50 conf
	
	
	
	
	
	

	Pinoli
	6 kg
	
	
	
	
	
	

	Panini ovali da hot-dog
	870 pz
	
	
	
	
	
	

	Gnocchetti/chicche freschi s/ coloranti né conservanti
	7.000 kg
	
	
	
	
	
	

	
	
	TOTALE    FORNITURA
	
	
	
	


FIRMA DELLA DITTA   ______________________________________

N.B.  PRESENTARE QUESTO MODELLO SU CARTA INTESTATA DELLA DITTA.

    Comune di Scarperia

Settore Servizi alla Persona
SCHEMA DI OFFERTA

	FORMAGGI

E

LATTICINI
	QUANTITA’

PREVISTE
	PREZZO

UNITARIO
	%

IVA
	TOTALE IVA esclusa

(quantità X prezzo unitario)
	TOTALE IVA compresa

(solo in cifre)

	
	
	CIFRE
	LETTERE
	
	CIFRE
	LETTERE
	

	Grana padano a spicchi 1° scelta
	150 kg
	
	
	
	
	
	

	Formaggio grattugiato misto da 

1 kg
	750 kg
	
	
	
	
	
	

	Stracchino in confezione da 1 kg.
	660 kg
	
	
	
	
	
	

	Latte scorta parzialmente scremato
	1.500 lt
	
	
	
	
	
	

	Burro provenienza nazionale  
	850 kg
	
	
	
	
	
	

	Mozzarella: bocconcini 100 gr.
	440 kg
	
	
	
	
	
	

	Pecorino fresco pura pecora
	360 kg
	
	
	
	
	
	

	Robiola
	900 kg
	
	
	
	
	
	

	Grana Padano a bocconcini
	450 kg
	
	
	
	
	
	

	Bocconcini di mozzarella (ovaline)
	555 kg
	
	
	
	
	
	

	Ricotta
	1.100 kg
	
	
	
	
	
	

	Groviera
	120 kg
	
	
	
	
	
	

	Formaggio grana grattugiato 5 gr
	80 kg
	
	
	
	
	
	

	
	
	TOTALE    FORNITURA
	
	
	
	


FIRMA DELLA DITTA   _____________________________________

N.B.  PRESENTARE QUESTO MODELLO SU CARTA INTESTATA DELLA DITTA


                          Comune di Scarperia

                           Settore Servizi alla Persona
SCHEMA DI OFFERTA
	PRODOTTI

PER 

PULIZIA
	QUANTITA’

PREVISTE
	PREZZO

UNITARIO
	%

IVA
	TOTALE IVA esclusa

(quantità X prezzo unitario)
	TOTALE IVA compresa

(solo in cifre)

	
	
	CIFRE
	LETTERE
	
	CIFRE
	LETTERE
	

	Detergente per lavastoviglie
	1200kg
	
	
	
	
	
	

	Varichina Profumata 

(preferibilmente in flaconi da 2 lt)
	450 lt
	
	
	
	
	
	

	Alcool denaturato
	48 lt
	
	
	
	
	
	

	Disincrostante alcalino per forni e griglie
	60 pz
	
	
	
	
	
	

	Disincrostante cucina per varie attrezzature (inclusa lavastoviglie)
	60 kg
	
	
	
	
	
	

	Brillantante stoviglie
	600 lt
	
	
	
	
	
	

	Sapone pezzi per bucato 
	15 pz
	
	
	
	
	
	

	Detersivo polvere per bucato in lavatrice
	90 pz
	
	
	
	
	
	

	Soda caustica
	150 kg
	
	
	
	
	
	

	Pulizia INOX liquido
	150 lt
	
	
	
	
	
	

	Bobine di carta 2 veli
	300 pz
	
	
	
	
	
	

	Carta igienica
	1500 rotoli
	
	
	
	
	
	

	Detergente liquido per piatti a mano
	240 lt
	
	
	
	
	
	

	Detergente liquido pavimenti
	240 lt
	
	
	
	
	
	

	Salviette da bagno 
	15 pacchi
	
	
	
	
	
	

	Candeggina in gel
	15 pz
	
	
	
	
	
	

	Guanti monouso lattice (conf.  100)
	60 conf.
	
	
	
	
	
	

	Scope sintetiche
	15pz
	
	
	
	
	
	

	Palette raccogli immondizia
	12 pz
	
	
	
	
	
	

	Rotoli di carta stagnola (150 mt.)
	120 rotoli
	
	
	
	
	
	

	Rotoli di pellicola (300 mt.)
	15 rotoli
	
	
	
	
	
	

	Grembiuli in nylon monouso
	1800 pz
	
	
	
	
	
	

	Vaschette in alluminio rettangolari misura  12x14,5x4,5 h
	14.400 pz
	
	
	
	
	
	

	Piatti plastica piani
	75.000 pz.
	
	
	
	
	
	

	Piatti plastica fondi
	30.000 pz.
	
	
	
	
	
	

	Bicchieri plastica
	120.000 pz.
	
	
	
	
	
	

	Tovaglioli carta 2 veli 33x33
	9.000 pz.
	
	
	
	
	
	

	Carta da forno in rotoli da 50 m
	24pz
	
	
	
	
	
	

	Sacchi nettezza formato condominiale 70X110 NERI
	3000 pz
	
	
	
	
	
	

	Sacchi nettezza formato condominiale 70X110 BIANCHI
	3000 pz
	
	
	
	
	
	

	Sacchetti nettezza da cestino 
	1200 pz
	
	
	
	
	
	

	Disinfettante per superfici e piani di lavoro (in flaconi da 1 lt)
	24 pz
	
	
	
	
	
	

	Buste shopper mini 50X27 
	21000 Pz
	
	
	
	
	
	

	Buste shopper maxi 60X30
	21000 Pz
	
	
	
	
	
	

	Buste di carta per alimenti bianche mis. 30 X 14,5
	10500 pz
	
	
	
	
	
	

	Buste di carta per alimenti bianche mis. 24,5 X 12
	10500 pz
	
	
	
	
	
	

	Buste trasparenti a rotolo 50X30 senza manici
	19800 pz
	
	
	
	
	
	

	Amuchina per alimenti (conf. da 1 lt)
	25 pz
	
	
	
	
	
	

	
	
	TOTALE    FORNITURA
	
	
	
	


FIRMA DELLA DITTA ___________________________________

RIEPILOGO FORNITURA LOTTO N. 3

“Carne Suina e Bovina” - “Pollame e uova” - “Frutta biologica” - “Verdura fresca” –

  “Generi per celiachia” – “Alimentari vari” – “Formaggi e latticini” – “Generi pulizia”

“Carne Suina e Bovina”
€ ____________________________  (IVA esclusa) 

“Pollame e uova”

€ ____________________________  (IVA esclusa)

“Frutta biologica”

€ ____________________________  (IVA esclusa)

“Verdura fresca”

€ ____________________________  (IVA esclusa)

“Generi per celiachia”
€ ____________________________  (IVA esclusa)

 “Alimentari vari”

€ ____________________________  (IVA esclusa)

“Formaggi e latticini”
€ ____________________________  (IVA esclusa)

“Generi per pulizia”

€ ____________________________  (IVA esclusa)

TOTALE COMPLESSIVO

FORNITURA LOTTO N. 3 
€ ________________________________________________  (IVA esclusa)  in cifre






€ ________________________________________________  (IVA esclusa) in lettere

PERCENTUALE COSTI PER LA SICUREZZA__________________

N.B.  PRESENTARE QUESTO MODELLO SU CARTA INTESTATA DELLA DITTA.



�





�
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